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SALSA VERDE
con POLLO
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Deliciosa mas de maiz, %
salsa verdet "ﬁ- 3l cilal

y Jugosa pe
envuelto én .., #

MOLE
con POLLO

Deliciosa masa de

mole poblano, en
en hoja de maiz.

FRIJOL
con QUESO
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Deliciosa masa de m
con salsa de frifShg
queso panela en tiras,
envuelto en hoja de maiz.
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CALABAZA
con QUESO

Deliciosa masa de maiz
con trocitos de cakebaza
y queso panela en titag
envuelto en hoja de maiz.
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RAJAS
con QUESO

queso fresco panela,

envuelto en hoja de maiz. " ~
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POBLANO _«
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Deliciosa masa de maiz mezclada.
con trocitos de chile qub aho;
relleno de salsawerde Pobfaha, “4

CHAMPINON ‘
con QUESO =
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Deliciosa masa de mal'z.'-"rgvu_e g e
con trocitos de champifion, %
relleno de salsa deyitomate y
queso fresco panela, _~ e N

envuelto en hoja de maiz.

FRESA

Deliciosa masa de
maiz dulce con jalea
de fresa, envue
hoja de maiz.




rel

y C
hoj

&+

uvas pasas, en
hoja de maiz. P
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Deliciosa masa de
maiz dulce con grano

COCO

De||C|osa YERE de

y jalea de coco, e
hoja de maiz.

CHIPOTLE
con QUESO @

queso manchegé, en
en hoja de platano.




SALSA VERDE
con POLLO
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Deliciosa masa/de malg

y jugosa peck '.’"*" _
envuelto erfr/ 0ja dé€

MOLE

con pechuga d o $. 2 R e ¢ Los
mole pob|ano e PR

SALSA de
JITOMATE
con POLLO

con CERD O e g,f.# e

con pierna de &
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| MASDE 90 AROs
1 LLEVANDO A TU MESA

GRANDES RECUERDOS

Esto ha sido posible gracias ala
iniciativa de tres hermanas que en 1916
arribaron a la Ciudad de México con
una receta bajo el brazo y el firme

propdsito de lograr que los
Tamales Flor de Lis fueran
“dignos de mesas de reyes”.

Desde que abriera sus puertas en 1918
(aunque la marca fue registrada en
1926), hemos acompafiado a muchas

generaciones de mexicanos a ser parte

de su historia, que a su vez la seguimos
viviendo como propia.

Hoy, gracias a la receta heredada con
mucho amor y compromiso, nos
consideramos muy afortunados ya que
Tamales Flor de Lis sigue cautivando a

millones de tamilias mexicanas y sigue
siendo referente del ancestral arte
culinario de nuestro pais.



CONSERVAMOS LA

RECETA ORIGINAL

—— DESDE —

A e

rgullosamente, Tamales Flor de Lis
S
es la marca creadora de muchos
tamales como los conocemos hoy en
dia o coloquialmente se les conoce

como tamales gourmet.



CONSIENTETE
EN CASA,

TAMBIEN PIDE EN
www.tamalesflordelis.com
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